I Lebbio

PRODUZIONE E VENDITA DI VINO E OLIO - AGRITURISMO

¢ polito

SAN GIMIGNANO ROSSO D.O.C.

VITIGNO: Sangiovese 90% - Colorino 10%
DENSITA DI PIANTE PER HA: 4500

RESA PER HA: 50 hl

TERRENI: medio impasto calcareo
ESPOSIZIONE: sud

ALTITUDINE: 200 mt s.l.m.

VENDEMMIA: eseguita interamente a mano

VINIFICAZIONE: in vasche di cemento con lunga macerazione sulle bucce.
Malolattica svolta.

MATURAZIONE: 18-20 mesi in fusti di rovere francese e americano di media e alta tostatu-
ra, in parte nuovi; 60-90 giorni di assemblamento in acciaio e 120 giorni di affinamento in
vetro.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

COLORE: rosso rubino carico e intenso.

PROFUMO: ottima armonia di profumi varietali e frutti rossi esaltati dalle note di boise del
legno. Molto elegante e persistente.

SAPORE: eccellente la trama tannica; molto avvolgente e vellutato anche in finale di bocca.

CONTENUTO ALCOLOMETRICO: ANNATA:
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